
MENI  •  MENU  •  МЕНЮ

Welcome to Bokka Modern

Our cuisine celebrates the flavours of  Montenegro, 
where the richness of  the Adriatic meets the strength 
of  the mountains. Working with carefully selected 
local ingredients, organic vegetables from our own 
garden, and the freshest fish and seafood, we bring a 
contemporary touch to the culinary traditions of  this 
remarkable region.

Each dish reflects the character of  the land and sea  
that surround us — simple, honest, and full of  flavour.

Relax, enjoy the moment, and allow us to take care 
of  the rest.



 MILK   EGGS   GLUTEN   FISH  NUTS  PEANUTS

  SESAME   SOYA  CRUSTACEANS  MUSTARD  MOLLUSCS  SULPHITES

KUVER • COUVERT • КУВЕР . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4€

”amouse bouche” šefa kuhinje 
Chefs “amouse bouche” 
Привет от шефа



LOKALNE DASKE SIREVA
LOCAL CHEESE BOARDS

МЕСТНЫЕ СЫРНЫЕ ТАРЕЛКИ

Mladi kravlji sir iz Kolašina      .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                        100gr .  .  .  .  .  .       12€
Young cow’s cheese from Kolašin  
Молодой сыр из Колашина

sourdough i namaz od majčine dušice i rukole
warm marjoram and rocket spread sourdough
теплый хлеб на закваске с майораном и рукколой

Polutvrdi kozji sir iz Crmnice    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100gr  .  .  .  .  .  .       14€
Semi-hard goat’s cheese from Crmnica  
Полутвердый козий сыр из Црмницы

pečena fokaća i ajvar od paradajza
grilled focaccia and tomato chutney
фокачча на гриле с айваром из томатов

Zreli kozji sir sa Luštice iz maslinovog ulja    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               100gr .  .  .  .  .  .       14€
Aged goat's cheese from Luštica preserved in olive oil  
Выдержанный козий сыр с  Луштици в оливковом масле

grilovana fokaća od ruzmarina 
barbecued rosemary focaccia 
фокачча с розмарином, приготовленная на гриле

Ovčji sir iz Grblja odležan 10 mjeseci    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100gr .  .  .  .  .  .       15€
10 months aged sheep’s cheese from Grbalj   
Овечий сыр 10-месячной выдержки из Грбаля

topli medeni baguette s biberom 
warm peppered honey baguette
теплый багет с медом и перцем



SIROVO • RAW BAR • СЫРОЙ БАР

Krudo od lokalno ulovljenih škampi iz ušća Bojane   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 250gr .  .  .  .  .  .       28€
Locally caught prawns from the Bojana delta  
Крудо из местных креветок с устья Бояны

emulzija divljih citrusa i maslinovog ulja
wild citrus and olive oli emuslion
Эмульсия из диких цитрусов и оливкового масла 

Krudo od jadranskog brancina     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                     300gr  .   .   .   .   .   .   25€
Crudo from adriatic Sea bass  
Крудо из адриатического сибаса

fine latice pomela, slatko kiseli limun i tost od slanih inćuna
fine petals of  pomelo, sweet and sour lemons and salted anchovie toast
тонкие лепестки помело, кисло-сладкий лимон и тост с солёными анчоусами 

Tartar od jadranske tune    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                         300gr  .   .   .   .   .   .   26€
Adriatic tuna tartar 
Тартар из адриатического тунца

Tuna tartar, odležani kravlji sir i pečeni tost 
Adriatic tuna tartar, aged cow’s cheese and toast
Тартар из адриатического тунца с выдержанным коровьим сыром и тостом

Karpaćo od jadranske hobotnice  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                       200gr .  .  .  .  .  .  .       24€
Carpaccio of Adriatic octopus  
Карпаччо из адриатического осьминога

sporo kuvana, presovana jadranska hobotnica sa ušećerenim paradajzom i aioli od crnila  
slow cooked and pressed, preserved tomatoes, its ink aioli 
медленно томлёный прессованный осьминог с вялеными томатами и айоли из чернил

Karpaćo od grbaljske govedine  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                        200gr .  .  .  .  .  .  .       25€
Carpaccio of local Grbalj beef    
Карпаччо из местной говядины из Грбля

senf, med i rukola 
mustard, honey and rocket leaves
с горчицей, медом и листьями рукколы



SALATE • SALADS • САЛАТЫ

Salata od jadranske hobotnice   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                       250gr  .  .  .  .  .  .       26€
Adriatic octopus salad  
Салат из адриатического осьминога 

kuvana hobotnica, paradajz, masline, kapar i ukiseljeni crveni luk 
a bowl of  simmered octopus, tomatoes, olives, capers & pickled red onion 
салат из тушеного осьминога с помидорами, оливками, каперсами и маринованным красным луком 

Burrata    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250gr  .  .  .  .  .  .       16€
Буррата 

lokalni paradajz, pečena paprika, listovi i prženi sourdough  
local tomatoes, roasted peppers, leaves and fried sourdough 
с местными помидорами, жареный перец, салат - латук и поджаренный хлеб на закваске

Bokeljška salata  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                  180gr  .  .  .  .  .  .       12€ 
Bokeljška salad 
Бокельский салат

srce zelene salate, rotkvica, mladi luk, vinsko sirće
green lettuce heart, red radish, spring onion, wine vinegar
сердцевина зелёного салата, редис, молодой лук, винный уксус

Biftek salata    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 250gr  .  .  .  .  .  .       26€ 
Beef salad 
Салат с бифштексом

špinat, pečena zrela govedina, miso glazura, slani indijski oraščići 
spinach, seared aged beef, miso glaze, salted cashews 
шпинат, обжаренная выдержанная говядина, мисо-глазурь

Šopska salata   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                 200gr  .  .  .  .  .  .       12€
Šopska salad   
Шопский салат 

zdjela ljetnjeg povrća, sir iz Nikšića 
a bowl of  summer vegetables, Nikšić cheese 
cвежий овощной салат с Никшичким сыром

Rukola salata    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                200gr  .  .  .  .  .  .       15€
Rocket salad  
Салат из рукколы

pinjoli, nar i Njeguški sir 
pine nuts, pomegranate and Njegusi cheese 
кедровые орехи, гранат и Негушский сыр



PUTOVANJE • THE JOURNEY • ПУТЕШЕСТВИЕ

Pašteta od bakalara    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                             250gr  .   .   .   .   .   .   26€
Pâté of cod  
Паштет из трески 

tostirana focaccia i tapenada  
toasted focaccia and tapenade 
поджаренная фокачча и тапенада 

Luštički pršut, smokve i gorgonzola  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                     200gr  .   .   .   .   .   .   25€
Traditionally cured ham from Luštica, figs and gorgonzola  
Традиционная вяленая ветчина из Луштицы, инжир и горгонзола 

Karpaćo od tikvica    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                             180gr  .   .   .   .   .   .   18€
Zucchini carpaccio  
Карпаччо из цукини

karpaćo, Njeguški sir i tostirani pinjoli 
carpaccio, Njegusi cheese, toasted pine nuts 
карпаччо, Негушский сыр, поджаренные кедровые орехи

Pečena punjena paprika  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                            300gr  .   .   .   .   .   .   17€
Roasted stuffed bellpeper  
Запечённый сладкий перец, фаршированный сыром 

marinirane paprike punjene lokalnim kozjim sirom i prelivene maslinovim uljem, začinskim biljem i češnjakom 
marinated bell peppers stuffed with local goat cheese and topped with olive oil, herbs and garlic 
запечённый болгарские перцы, фаршированные местным козьим сыром и политые оливковым маслом,
травами и чесноком

 



ZDJELA • BOWLS • БЛЮДА В МИСКАХ

Supa od ribe s grebena   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 350gr  .   .   .   .   .   .   10€
Reef fish soup  
Cуп из рифовой рыбы

tradicionalna supa u stilu Boke 
the traditional Boka-style soup 
традиционный суп в стиле Бока

Brodet - za dvije osobe     .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 700gr .  .  .  .  .  .  .       70€
Brodet- for two persons 
Бродет-На двоих 

tradicionalni morski gulaš s pečenom palentom 
a traditional seafood stew with grilled polenta 
традиционное рагу из морепродуктов и свежей рыбы, подаётся с жареной полентой

Teleća supa   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                  300gr  .   .   .   .   .   .   12€
Veal broth  
Телячий бульон

rep lokalne teleće govedine, korijenje i domaća tjestenina 
local veal tail, roots and home-made pasta 
из местного телячьего хвоста, корнеплодов и домашней пасты

Potaž od sočiva i korijenastog povrća   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 400gr .  .  .  .  .  .  .  .        8€
Cream soup from lentil and roots  
Крем-суп из чечевицы и корнеплодов

pečeni hleb i kajmak 
barbecued kaymak bread 
тост и каймак



TOPLINA • WARMTH • ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Gratinirana kapesanta   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                            250gr  .   .   .   .   .   .   15€ 
Gratinated scallops 
Запечённый гребешок под гратеном

kapesanta zapečena u malvaziji i parmesan siru  
gratinated scallops in malvasia and parmesan cheese
морские гребешки под гратеном с мальвазией и сыром пармезан

Grillovana jadranska hobotnica na kremi od pasulja sa crvenim lukom   300gr  .  .  .  .  .     28€
Grilled adriatic octopus on beans creme with red onion                                                                 
Осьминог на гриле, подаётся с кремом из фасоли и красным луком

Kroketi od gambora i kulena       .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 300gr  .   .   .   .   .   .   24€
Prawns and kulen croquettes  
Крокеты с креветками и куленом

gambori i kulen, aioli od kapara 
adriatic crab and kulen, caper aioli 
адриатический креветки и кулен, айоли с каперсами

Rižoto od jadranske sipe   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 400gr  .   .   .   .   .   .   28€
Risotto with locally caught cuttle fish  
Ризотто из адриатической каракатицы

klasično napravljen, kuvana jadranska sipa i malvazija 
classically done, simmered adriatic cuttlefish and malvasia 
классическое приготовление, тушёная каракатица с мальвазией

Rižoto sa gorgonzolom i tostiranim orasima   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 400gr  .   .   .   .   .   .   25€
Risotto with gorgonzola and toasted walnuts  
Ризотто с горгонзолой и поджаренными грецкими орехами

klasično napravljen, crno vino, gorgonzola i orasi 
classically done, red wine, gorgonzola and walnuts  
классическое приготовление, красное вино, горгонзола и грецкие орехи 

Domaće frigane lignje, topli čips, tartar sos     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             250gr  .   .   .   .   .   .   25€
Crisped local line caught calamari, warm crisps, sauce tartar  
Хрустящие местные кальмары, теплые чипсы, соус тартар 

Tagliatelle sa plodovima mora      .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                    350gr  .   .   .   .   .   .   34€
Tagliatelle with seafood  
Тальятелле с морепродуктами

domaća pasta, školjke i plodovi mora na Bokeljški način  
homemade pasta with shells and seafood on Bokka style 
домашняя паста , ассорти морепродуктов, томатни соус - По Бокельски



Domaće punjene lignje   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 400gr  .   .   .   .   .   .   26€
Stuffed adriatic squid  
Фаршированные адриатические кальмары

punjene rižom i konfitiranom tunom, vierge od paradajza 
stuffed with rice and confited tuna, tomato vierge 
с начинкой из риса и тунца, на томатном вйеже

Domaća fuži pasta sa crnim tartufom i vrganjima     .   .   .   .   .   .   .   .   . 350gr  .   .   .   .   .   .   26€

tradicionalno ručno valjana istarska tjestenina s crnim tartufom i velouteom od vrganja 
traditionally hand rolled istrian pasta with a black truffle and porcini veloute 
традиционная истрийская паста ручной работы с соусом велюте из черного трюфеля и белых грибов

Domaće tagliatelle sa Pecorino Romano sirom     .  .  .  .  .  .  .  .  .          350gr  .   .   .   .   .   .   24€
Homemade tagliatelle with Pecorino Romano cheese  
Домашние тальятелле с сыром пекорино романо

Pecorino Romano sir, salsa od paradajza i pesto 
Pecorino Romano cheese, tomato salsa and pesto 
сыр Пекорино, томатная сальса и пестo

RIBA I PLODOVI MORA  • FISH AND SEAFOOD 
РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ

PEČENA NA ROŠTILJU ILI PEČENA U SOLI • GRILLED OR BAKED IN SALT 
ЖАРЕНАЯ НА ГРИЛЕ ИЛИ ЗАПЕЧЕННАЯ В СОЛИ

Dnevni izbor divlje ribe ulovljene na udicu   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                        95€/kg
Daily selection of line-caught wild fish  
Ежедневный выбор выловленной на удочку дикой рыбы

Brancin, Orada, Rombo, Kovač, Škarpina 
Seabass, Seabream, Turbot, John Dory, Scorpionfish 
Сибас, Дорадо, Камбала, Сан Пйере, Морской окунь

Dnevni izbor morskih plodova     
Daily selection of seafood  
Ежедневный выбор морепродуктов

pripremljeni na buzaru ili grill 
made on buzara style or grill 
приготовленные на выбор: на бузаре или на гриле

Mušulje • Mussles • Мидии  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   70€/kg

Vongole • Clams • Морской петушок  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   90€/kg

Gambori • Shrimps • Креветки  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                130€/kg

Jastog • Lobster • Омар  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 195€/kg



KUĆNI SPECIJALITETI • HOUSE SPECIALTIES • 
ФИРМЕННЫЕ БЛЮДА

TRADICIONALNO PRIPREMLJENO 
TRADITIONALY COOKED 

ПРИГОТОВЛЕНЫ ПО ТРАДИЦИОННЫМ ПРИНЦИПАМ

File brancina na morskoj soli  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                         400gr  .   .   .   .   .   .   35€
Seabass file on sea salt  
Филе сибаса на морской соли 

Poširani file brancina na morskoj soli sa aromatičnim travama sa Lovćena
Steamed seabass file on sea salt with aromatic herbs from Lovćen hill 
Паровой филе сибаса в морской соли с ароматными травами с Ловчена

Jadranska hobotnica pečena ispod sača - za dvije osobe  .  .  .  .  .  .  .        700gr  .   .   .   .   .   .   65€
Adriatic octopus baked under the bell - for two persons  
Адриатический осьминог запечённый под сачем-  глиняном горшке - nа двоих

Svježa divlja riba pečena ispod sača  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                        .   .   .   . 120€/kg
Daily fresh fish baked under the bell  
Свежая дикая рыба, запечённая под сачем - в глиняном горшке

MESO • MEAT • МЯСО

File Mignon  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                    300gr  .   .   .   .   .   .   42€
File Mignon  
Филе миньон

pečeni file na tavi, Pomme Anna, pirjana šalotka, “demiglace” 
pan roasted tenderloin, Pomme Anna, braised shallots, demiglace 
обжаренная на сковороде вырезка, картофель «Помм Анна», тушеный лук шалот, демиглас

Teleći obrazi  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                   350gr  .   .   .   .   .   .   26€
Veal cheeks  
Телячьи щечки

sušeni, 8 sati kuvani, krema od krumpira i korijenje 
cured, 8 hours simmered, potato crème and roots
вяленые, тушеные 8 часов, с картофельным кремом и репейником

Teleći kotlet Milanese stil - za dvije osobe    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              600gr  .   .   .   .   .   .   68€
Veal chop Milanese - for two persons  
Телячья отбивная по-Милански - nа двоих

brokula i limun 
broccolini and lemon 
с брокколи и лимоном



Ćevapčići  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  300gr  .  .  .  .  .  .      24€
Ćevapčići (our terminology for a kebab)  
Чевапчичи наш термин для кебаба

tanki hljeb, ajvar, kajmak, kiseli krastavci i pečeni luk 
flat bread, ajvar, kaymak, pickles and roasted onions
лепешка, айвар, каймак, соленые огурцы и жареный лук

S ROŠTILJA • FROM THE GRILL • С ГРИЛЯ
Terroir govedina, izaberi svoje grame • Terroir beef, pick your grams 

 Говядина на гриле, выберите количество граммов

Rib eye • Рибай .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                  100gr  .  .  .  .  .  . 25€

Tomahawk - za dvije osobe  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                          100gr  .  .  .  .  .  .       18€
Tomahawk - for two persons 
Томагавк - nа двоих

Jagnjeći kotlet  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 300gr .  .   .   .   .   .   .   48€ 
French rack of lamb 
Рёбрышки бараньи

Pileći batak .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 250gr  .   .   .   .   .   .   20€
Chicken thigh 
Мясо куриного бедра 

Izaberi sos i prilog • Pick your sauce and side dish • Выберите любимый соус и гарни

Miso jus  • Мисо-джус 
Sos od crnog bibera • Black pepper sauce • Соус из черного перца

Béarnaise sos  • Béarnaise sauce • Соус «Беарнéз»
100gr / 4,5€

Sos od sira i tartufa  • Cheese and truffle sauce • Сырно-трюфельный соус 
100gr / 5€

PRILOZI • SIDE DISHES • ГАРНИРЫ
Gratinirani bakin patlidžan  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200gr  .   .   .   .   .   .   16€
Traditional grandmother’s-style aubergine 
Гратен из баклажанов по бабушкиному рецепту

gratinirani patlidžan sa salsom od paradajza i Kolašinskim sirom 
gratinated aubergine, tomato salsa and cheese from Kolašin 
гратенированный баклажан с томатной сальсой и сыром из Колашина

Pire krompir • Mashed potatoes • Kартофельное пюре  .  .  .  .  .  .  .  .  .          200gr  .   .   .   .   .   .   .  7€



Dalmatinski stil blitve s krompirom  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200gr  .   .   .   .   .   .   .  8€
The Dalmatian style Swiss chard with potatoes 
Манrольд nо-далматински с картофельем

Bloody Mary paradajz   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                            200gr  .   .   .   .   .   .   .  7€ 
Bloody Mary tomatoes  
Помидоры «Кровавая Мэри»

Hrskavi kolutići luka • Crispy onion rings • Хрустящие луковые кольца   .  .  .  .  .  .  .  .  .         7€

Prženo ili pečeno sezonsko povrće .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                       150gr  .   .   .   .   .   .   10€
Sautéed or grilled seasonal vegetables 
Жареные или nриrотоаленные на rриле сезонные овощи

Krompir pomfrit • Potato fries • Картофель фри .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 150gr  .   .   .   .   .   .   .  7€

DESERTI • DESSERTS • ДЕСЕРТЫ

Domaća torta     .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 120gr  .   .   .   .   .   .   .  9€ 
Homemade cake 
Домашний торт

Najbolji tiramisu - za dvije osobe   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 250gr  .   .   .   .   .   .   18€
The best tiramisu - for two persons 
Лучший тирамису - на двоих

Mix sezonskog voća - za dvije osobe .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                      300gr  .   .   .   .   .   .   18€
Mix of seasonal fruit - for two persons 
Ассорти сезонных фруктов - на двоих

Selekcija domaćih sladoleda  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 70gr  .   .   .   .   .   .   .  4€
Selection of homemade Ice cream  	 kugla, scoop, шарик

Ассорти домашних мороженых 

www.forzagroup.me
bokka_modern


